CURSO DE INICIACION
AL BARISMO

DESCRIPCION

En nuestro curso de iniciacion al barismo
nos centraremos en ensefarte los
principios basicos para la extraccion de un
buen espresso. Dirigido a quienes se estan
iniciando en la profesidon de barista, o para
quienes estan descubriendo la magia del
café en casa.

PROGRAMA

Duracioén: 4 horas

Grupo Maximo: 4 asistentes
Formato: Presencial
Localizacién: Instalaciones de
La Finca Coffee en Granada
(Zona Take Away)

e Precio: 95€
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CONTENIDO

1. Conocimientos del café

Origenes del café.

Diferencias entre arabica y robusta.
Café de especialidad.

2. Espacio de trabajo

Partes de una maquina de café espresso
y del molino.

Uso seguro de todo el equipo de trabajo.
Limpieza y organizacion.

3. El espresso

Receta del espresso.

Molienda y calibracién del molino.
Dosificacion.

Extraccion.

Distribucion y prensado.

4, Latte art

Técnicas de emulsion y texturizacion.
Iniciacion a Latte Art: Corazon.

5. Limpieza del equipo

Limpieza de una maquina de café.

INSCRIPCION:

Pago a través del siguiente QR, o en
nuestro local.







